SOLOSTAR lle :

Familial et parfait pour debutel

dans les jus frais !

P Systéeme simple a vis unique

P Extraction bi-phasée pour
un rendement supeérieur

P Vitesse de rotation trés lente
P Multi-équipé (2 pichets, 2 tamis,

4 buses spécialisées)
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Les jus de fruits, de legumes et d'her-
bes (herbe de ble, herbe d'orge, herbe de
tournesol¥s) sont des concentres d'oligo-
elements, de sels mineraux, d'enzymes
parfaits pour doper la vitalite de toute la fa-
mille et remplacent avantageusement les
complements en vitamines de synth€se.

De ce point de vue, le SoloStare est un ex-
cellent extracteur pour ceux qui «d€butent»
dans les jus frais, et souhaitent les produire en
quantit€s familiales. Sans oublier ses talents
d' aide culinaire pr€cieux pour toutes sortes de
pr€parations.

Plus qualitatif qu'une
centrifugeuse...

Au lieu « d€clater » la structure des aliments
comme une centrifugeuse, le SoloStare broie
doucement les cellules v€g€tales et grice "
sa vitesse de rotation particuli#rement basse,
€vite toute production de chaleur et pr€serve
leurs nutriments.

Le bens®ce de ce broyage au ralenti est
quadruple

a Lesjus de l€gumes, ou de fruits frais conser-
vent 3 ou 4 fois plus d'€l€ments nutritifs.

a Vous pouvez confectionner des jus d'her-
bes - hautement recommand€s pour leurs ef-
fets d€toxiquants - ce qui est impossible avec
les appareils " vitesse de rotation €lev€e.

a Lesjus ont plus de saveur et leur texture est
plus agr€able.

a lls peuvent $tre pr€par€s " l'avance ("
condition de les conserver au frais et moins
de 12 heures) sans nuire " leur go%t ni " leurs
qualit€s nutritionnelles.

...et prlparateur culinaire
polyvalent

Le SoloStare est €quip€ de diff€rents €€ments
qui vous permettent de I'utiliser pour de nom-
breuses pr€parations : de d€licieuses pur€es
de fruits vitamin€es qui se transforment en
sorbets onctueux au cong€lateur, des pur€es
de [€gumes, des pr€parations pour les soupes
ou les compotes, des pltes " spaghettis ou "
fetuccinis... Sans oublier les aliments pour b€-
b€s, pr$ts en un tour de main, avec une qua-
lit€ nutritive parfaite &
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TRIBEST.

Version bloc
manivelle seul,
pour lviter d'emporter
votre SoloStare

en vacances "
(accessoire possible
du SoloStare)



Compartiment
de la vis

O Pichet ! pulpe

Des qualit!s techniques
essentielles pour plus d'ef®cacit! :

Une tr#s faible vitesse de rotation (80 tours par minute) : plis la rota-
tion est rapide plus elle produit de chaleur. Or cdle-ci oxyde les jus,
alt#re la qualit€ de leurs nutriments et enzymes, @ en restreint la du-
r€e de conservation. Grlce " la tr#s faible vitessedu SoloStars, vous
obtenez un jus d'une qualit€ optimale qui conserveses qualit€s douze
heures au ré€frig€rateur.

Vitesses de rotation comparées a d'autres extracteurs de qualité
professionnelle (en tours par minute)

Green Star™ - 110 tr/min Champion - 1425 tr/min SoloStar™ - 80 tr/min

Vitatsegr
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www.vitaliseur.com
Decouvrez la simplicite de montage et
demontage en video, dans la rubrique :
9 Nos produits

9 Extracteurs de jus
9 SoloStar"

9 + d'informations

O Pichet!jus

a Une extraction bi-phasee :  grlce " son syst#me exclusif d'extrac-
tion en deux temps, le SoloStare vous propose non fulement un jus
de meilleure qualit€, mais aussi un meilleur rendenent. Le fruit ou le
[€Egume est broy€ une premit#re fois pour s€parer juset pulpe, puis la
pulpe elle-m$me est press€e. R€sultat : vous avezlps de jus dans
votre verre.

a Deux tamis specialises :  pour vous permettre diverses pr€para-
tions, le SoloStare est €quip€ d'un tamis " jus pour extraire le jus des
[€gumes verts " feuilles et des herbes, des autred€gumes et fruits
et d'un tamis d’homog€n€isation pour broyer, rlper, moudre (grains
de caf€, etc...) ou produire des textures onctueuse(sorbets, p'tes "
spaghettis ou " fettucinis, beurre de noix, etc...)

L‘extracteur de jus SOLOSTAR™ ||

Ref : SOLOSTAR" 299 EAu lieu de 33%E

Ref : Z-BLOCVersion reduite bloc manivelle 69 E

Pour toutes informations complementaires -

www.vitaliseur.com  (paiement securise)



